SuRkartoffel-Pommes

Zutaten

1 kg SuRkartoffeln
1-2 EL Meersalz
5EL Olivenol

1TL Curry
Zubereitung

Sikartoffeln schalen, waschen und in Stifte schneiden. Mit Salz und Curry wirzen und mit 2 EL
Ol betraufeln. Auf einem Backblech verteilen. Im vorgeheizten Backofen (E-Herd: 225 °C/ Umluft:
200 °C/ Gas: s. Hersteller) ca. 20 Minuten garen. Zwischendurch die Kartoffeln vorsichtig
wenden.



